


Vorspeisen

Niisslisalat mit gehacktem Ei
CHF 8.50

Wildterrine mit Sauce Cumberiand
CHF 10.50

Waldpilzpastetli mit Weissweinsauce und frischen
Krautern

CHF 12.00
Waldpilzcocktail
(Blattsalatvariation mit sautierten Waldpilzen)
CHF 12.50
Suppen
Kirbiscremesuppe mit Sahnehdaubchen
CHF 8.00
Randensuppe mit Ingwer
CHF 9.00

Der Chef empfiehlt zum Wildmenu einen guten
Rotwein:

10 c/ 3 Rot Schaffhausen CH CHF®6.70

10 ¢/ Moma Rubicone IT CHF 6.50
10 ¢/ Sassantani Primitivo di Manduria 1T CHF 9.80

alle Preise verstehen sich inkl. 8% Mehrwertsteuer



Hauptgerichte

Steinpilzrisotto
samiger Risotto mit Steinpilzen und Parmesan

CHF 19.00
Forsterteller

(Pastetli gefillt mit Waldpilzen und frischen Krdautern
und Weissweinsauce dazu Wildbeilagen)
CHF 27.00

Wildschweinentrecéte ,Chasseur”
Entrecote vom Wildschwein an pikanter Jdgersauce,
Wildbeilagen

CHF 29.00

Rehpfeffer,,Ochsen Art”
hausgebeizter Rehpfeffer, Wildbeilagen
CHF 28.00

Rehschnitzel
zarte sautierte Rehschnitzel an Wildrahmsauce
Wildbeilagen

CHF 31.50

Rehriicken mit Uberraschung
Das beste Stiick vom Reh an sdmiger Wildrahmsauce
und Wildbeilagen in zwei Gangen serviert plus

Uberraschung

(ab 2 Personen, bitte nachfragen oder vorbestellen)
CHF 51.50

Wildbeilagen:

hausgemachte Spdtzli, Rotkraut, Rosenkohl, Kastanien
und verschiedene Friichte

alle Preise verstehen sich inkl. 8% Mehrwertsteuer
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Unser Rehfleisch beziehen wir aus der einheimischen Jagd.

Herbstdessert

Birnensorbet mit ,Vieille Williams* CHF 9.00
Vermicelle ,,Chantilly” CHF 9.00
Coupe Nesselrode CHF 10.50

Frische Rotweinfeigen mit Zimteis und Rahm CHF 12.50
Herbstzauber

Flan Caramel, Vermicelle, Zimteis, Rotweinfeigen,
Birnensorbet mit Friichten garniert CHF 15.00

alle Preise verstehen sich inkl. 8% Mehrwertsteuer



